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DESCRICAO DAS ATIVIDADES:

Executar atividades auxiliares que exigem escolaridade de nivel fundamental, em dmbito geral ou que demandam
treinamento especifico na area de atuacao, observando rotinas e instrucdes pré-definidas, sob supervisédo da chefia
ou de servidores mais experientes, podendo atuar nas diversas areas da Universidade.

ABATEDOR | cédigo: 1198

DESCRICAO DAS ATRIBUICOES:

Sumaria:

Proceder ao corte e processamento de carnes, abatendo o animal, sangrando-o, desossando-o, retalhando-o
com o auxilio de utensilios e maquinas adequadas.

Detalhada:

e Atordoar e sacrificar animais, utilizando técnicas adequadas.

e Proceder ao corte e processamento de carnes em geral, sangrando e desossando animais, retalhando-os com
o0 auxilio de utensilios e maquinas adequadas.

e Dividir as carcacas em partes e dimensdes adequadas, utilizando serra mecanica, facas ou outros
instrumentos apropriados.

e Depenar e eviscerar aves, empregando instrumentos e equipamentos apropriados, para facilitar o
processamento.

e  Afiar os instrumentos de corte empregados.

e Manter a ordem e higiene do local, a fim de evitar acidentes e proliferacdo de insetos, conservando a
qualidade do produto.

e Zelar pela seguranca individual e coletiva, utilizando equipamentos de protecdo apropriados, quando da
execucao dos servigos.

e Desenvolver suas atividades, aplicando normas e procedimentos de biosseguranca.

e Zelar pela guarda, conservacdo, manutencdo e limpeza dos equipamentos, instrumentos e materiais
utilizados, bem como do local de trabalho.

e  Executar tratamento e descarte de residuos de materiais de sua area de atuacao.

e  Executar outras tarefas correlatas, conforme necessidade ou a critério de seu superior.

REQUISITOS EXIGIDOS:

e Ensino fundamental completo.
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