PLANO DE CLASSIFICACAO DE FUN(;éES - PCF

CARREIRA DE NIVEL SUPERIOR |  Faixa: S1A

DESCRICAO DAS ATIVIDADES:

Executar atividades especializadas que exigem escolaridade de nivel superior em ambito geral ou restritas a habilitagdo especifica,

observando instru¢des e regulamentacé@o préprias, sob orientagdo da chefia ou de servidores mais experientes, podendo atuar nas
diversas &reas da Universidade.

NUTRICIONISTA | coédigo: 626

DESCRICAO DAS ATRIBUICOES:

Sumaéria:

Planejar, orientar e supervisionar a execugéo das atividades relacionadas a area de alimentagéo e nutricdo, sob sua responsabilidade.
Realizar junto com docentes estudos e pesquisas relacionadas as atividades de ensino, pesquisa e extensdo e saude, exceto
atividades didaticas.

Detalhada:

Planejar e elaborar os cardapios, de acordo com as necessidades de sua clientela.

Orientar o trabalho do pessoal auxiliar, supervisionando o preparo, distribuicdo das refei¢cdes, recebimento dos géneros alimenticios,
sua armazenagem e distribuicdo.

Orientar e supervisionar os servi¢os nas areas de cocgdo dos géneros alimenticios, de acordo com o cardapio do dia.

Planejar e racionar a quantidade de géneros alimenticios necessarios, de acordo com o cardapio preestabelecido.

Estimar custo mensal das refeices, por meio de fichas de controle diario (saida de alimentos da despensa), cotagdo de precos e
ndmero de refeicdes servidas.

Elaborar, periodicamente, tabelas e quadros demonstrativos do consumo de géneros alimenticios.

Elaborar escalas mensais de trabalho, prevendo a disponibilidade de recursos humanos no més, para atendimento da demanda de
consumo prevista.

Programar e desenvolver o treinamento do servico do pessoal da area de nutricdo, objetivando racionalizar e melhorar o padréo
técnico dos servicos.

Orientar a compra de géneros alimenticios, alimentos semi-preparados, assim como a aquisi¢do de equipamentos, maquindrios e
materiais especificos.

Controlar a qualidade e a quantidade de géneros alimenticios recebidos.

Zelar pela ordem e manutencdo de boas condi¢des higiénicas do local e instalacdes relacionadas com o servigco de alimentacéo,
orientando e supervisionando o pessoal auxiliar, providenciando recursos adequados, para assegurar a confeccdo de alimentagéo
sadia.

Planejar e desenvolver treinamentos, palestras e outros eventos de sua especializacao.

Participar de equipes multiprofissionais em estudos de sua competéncia.

Apoiar os docentes em suas atividades de pesquisa e extensdo, sendo vedadas as atividades didaticas, exceto aquelas de apoio
laboratorial.

Participar com os docentes na orientagdo de pessoal técnico, alunos, estagiarios e outros, nos aspectos técnicos e de interpretacdo de
resultados.

Colaborar com docentes e alunos em publica¢des de trabalhos técnicos e cientificos.

Zelar pela salde e seguranca individual e coletiva, utilizando equipamentos de prote¢do apropriados quando da execugdo dos
Servicos.

Desenvolver suas atividades, aplicando normas e procedimentos de biosseguranga, saude e seguranca do trabalho.

Zelar pela guarda, conservagao, manutencao e limpeza dos equipamentos, instrumentos e materiais utilizados, bem como do local de
trabalho.

Manter-se atualizado em relagdo as tendéncias e inovagBes tecnoldgicas de sua area de atuacdo e das necessidades do
setor/departamento.

Executar outras tarefas correlatas, conforme necessidade ou a critério de seu superior.

No caso de o funcionario atuar na area hospitalar, além das atividades acima, devera:

Realizar avaliagao nutricional dos pacientes internados e de laboratorio, fazendo as observagdes necessarias no prontuario.
Prescrever dietoterapica, quando lhe for solicitado.

Providenciar a adequacao dietética, de acordo com a prescricdo médica.

Assistir os pacientes de ambulatério, fornecendo dietas especificas a cada caso.

Participar de visitas multiprofissionais aos pacientes.

Instruir os pacientes, guando necessério, na observancia da dieta, durante a internagdo e apos a alta.

REQUISITOS EXIGIDOS:

Curso de graduagdo completo em Nutricdo, com carga horaria minima fixada pelo MEC.

Registro no érgéo profissional.

Lingua estrangeira: necessidade e nivel a depender da area de atuacdo. Se for de interesse, a Unidade/Orgéo podera optar por teste
de proficiéncia.

Conhecimento de informética.

AREA DE ATUACAO: ALIMENTACAO, ENSINO, PESQUISA e
EXTENSAO e SAUDE

JORNADA DE TRABALHO: 40h
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