PLANO DE CLASSIFICACAO DE FUNCOES - PCF

CARREIRA DE NIVEL TECNICO [ Faixa: T1A

DESCRICAO DAS ATIVIDADES:

Executar atividades de apoio técnico que exigem escolaridade de nivel médio, em ambito geral ou que demandam
treinamento e/ou formacao especificos na area de atuacdo, observando instru¢des e regulamentacao proprias, sob
orientacao da chefia ou de servidores mais experientes, podendo atuar nas diversas areas da Universidade.

TECNICO EM NUTRICAO E DIETETICA [ Codigo: 627

DESCRIGAO DAS ATRIBUIGOES:

Suméria:

Proceder a elaboragdo de cardapios e ao controle da confeccdo dos mesmos, estabelecendo tipos de dietas, adequadas
para um grupo de individuos ou individualmente, para pacientes sob supervisdo do nutricionista. Inspecionar a produgéo
de laticinios, abatedouros e frigorificos, verificando se as condi¢cdes de conservacdo e higiene estdo de acordo com a
regulamentagdo. Desenvolver e executar atividades de apoio técnico, destinadas ao ensino, pesquisa, extensdo e saude.

Detalhada:

e Controlar o preparo de refeicdes de pacientes e funcionarios, observando e instruindo, quanto a aplicagdo de
técnicas adequadas de higienizagdo, pré-preparo, coc¢éo e armazenamento de alimentos.

e Monitorar niveis de estoque de géneros alimenticios e materiais da cozinha, efetuando balancos e célculos de
consumo, requisitando-os ao almoxarifado ou emitindo pedidos de compras, cotando, semanalmente, precos de
pereciveis e controlando qualidade e quantidade dos produtos no ato do recebimento.

e Manter livre de contaminagdo ou de deterioragdo os viveres ou produtos alimenticios sob sua guarda.

e Zelar pela manutengdo dos equipamentos da cozinha, inspecionando-o0s, solicitando consertos e testando seu
funcionamento.

e Coletar dados junto a pacientes e funcionarios, para avaliacdo de aceitacdo de refeicoes.

e Elaborar mapas de controle de numero e tipos de dietas.

e Manter atualizadas as folhas de alimentacao das copas.

e Elaborar escalas de limpeza dos equipamentos e areas de trabalho.

e Acompanhar a distribuicdo de refeicbes aos comensais.

e Auxiliar na organizacdo de arquivos, envio e recebimento de documentos, pertinentes a sua area de atuacao para
assegurar a pronta localizagdo de dados.

e Auxiliar nas atividades de apoio a pesquisa, extensdo e saude, executando os procedimentos requeridos para o
desenvolvimento dos trabalhos, colaborando nas aferigcbes dos resultados das andlises.

e Auxiliar docentes nas atividades de ensino, preparando materiais e equipamentos necessarios para aulas (praticas
e tedricas), fazendo acompanhamento nas aulas praticas laboratoriais.

e Elaborar relatérios das atividades desenvolvidas, abrangendo os métodos, materiais, equipamentos e resultados
alcancados.

e Zelar pela saude e seguranca individual e coletiva, utilizando equipamentos de protecdo apropriados quando da
execucao dos servigos.

e Desenvolver suas atividades, aplicando normas e procedimentos de biosseguranca, salde e seguranga do
trabalho.

e Zelar pela guarda, conservagdo, manutencdo e limpeza dos equipamentos, instrumentos e materiais utilizados,
bem como do local de trabalho.

e Executar tratamento e descarte de residuos de materiais provenientes de seu local de trabalho.

e Manter-se atualizado em relacdo as tendéncias e inovagdes tecnoldgicas de sua area de atuagdo e das
necessidades do setor/departamento.

e Executar outras tarefas correlatas, conforme necessidade ou a critério de seu superior.

REQUISITOS EXIGIDOS:
. Curso técnico em nutricéo e dietética completo, em nivel de ensino médio.
. Registro no érgao profissional.
e  Conhecimento de informética.

AREA DE ATUACAO: ALIMENTAGCAO, ENSINO, PESQUISA e

EXTENSAO e SAUDE JORNADA DE TRABALHO: 40h

Aprovado pela CCRH em: 08/09/2004.
Atualizado em: 01/09/2005, 09/02/2007, 20/04/2008, 20/01/2009, 27/07/2010, 06/08/2013, 16/02/2016.




